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グルテンの測定サービス
のご案内

メールお問い合わせは
こちらをクリック

https://housefoods-group.jp/food-analab.jp/contact/inquiry2.php?type=5&txt=Hp%E3%82%B0%E3%83%AB%E3%83%86%E3%83%B3%E3%81%AE%E6%B8%AC%E5%AE%9A%E3%82%B5%E3%83%BC%E3%83%93%E3%82%B9%E3%81%AE%E3%81%94%E6%A1%88%E5%86%85%E3%82%92%E3%81%BF%E3%81%A6&
https://food-analab.jp/
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米国ＦＤＡ（アメリカ食品医薬品局（Food and Drug Administration）の略称）が
任意の食品表示に用いるグルテンフリーの新規則を制定しています。

メールお問い合わせは
こちらをクリック

Wheat/Gluten ELISA Kit

日本における制度 「ノングルテン 米粉」 農林水産省HPより
※ , グルテンフリーの表示は日本における制度はありません。

米国食品医薬品局（FDA）は8月2日、「グルテンフリー」と表示をすることができる食品基準をグル
テン含有量20ppm（パーツ・パー・ミリオン）以下のものとした。

米国食品医薬品庁(FDA)
発酵食品及び加水分解食品のグルテンフリー表示に関する最終規則を公表

＜上記基準出展基はこちら＞

弊社ではこのFDA規格に対応した検査法でグルテンを測定します。

国際的認証機関AOACのPTM認証の取得し
(Certificate No. 011804) 
国際的に著名なグルテンフリー認証組織 （GFCO；
https://gfco.org/)の
グルテン分析検査法として認定されている検査キット
を用います。

https://housefoods-group.jp/food-analab.jp/contact/inquiry2.php?type=5&txt=Hp%E3%82%B0%E3%83%AB%E3%83%86%E3%83%B3%E3%81%AE%E6%B8%AC%E5%AE%9A%E3%82%B5%E3%83%BC%E3%83%93%E3%82%B9%E3%81%AE%E3%81%94%E6%A1%88%E5%86%85%E3%82%92%E3%81%BF%E3%81%A6&
https://www.maff.go.jp/j/seisan/keikaku/komeko/nonglu.html
http://www.fsc.go.jp/fsciis/foodSafetyMaterial/show/syu05431000105
https://www.miobs.com/product/gluten/dl/21C_011804_Morgluten.pdf
https://gfco.org/
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メールお問い合わせは
こちらをクリック

資料にない内容など、ご不明な点は
メールにてお問合せください

https://housefoods-group.jp/food-analab.jp/contact/inquiry2.php?type=5&txt=Hp%E3%82%B0%E3%83%AB%E3%83%86%E3%83%B3%E3%81%AE%E6%B8%AC%E5%AE%9A%E3%82%B5%E3%83%BC%E3%83%93%E3%82%B9%E3%81%AE%E3%81%94%E6%A1%88%E5%86%85%E3%82%92%E3%81%BF%E3%81%A6&
https://food-analab.jp/
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