
第三者評価により、自社製品の特徴を見える化
することで、他社製品との差別化が可能です。

官能評価

 人が感じる風味や食感を数

値化します。

 弊社有資格者や臭気判定士

（臭気環境分野の国家資格）

が、通常品との差異を評価し、

結果をグラフ、表、文言等で

まとめます。「風味が優れて

いる」「～と同等の風味であ

る」等の製品評価として最適

です。

物性評価

 機器分析等により食品の食感を「変形する特徴（硬さ、弾力、噛み応

えなど）」に置き換え、数値化します。
実施例：炊飯米の評価

試験計画立
案から
サポート

臭気判定士
（国家資格）
による評価

視覚的にも
分かり易い

報告

機器分析
結果との

組合せ評価

お気軽にお問い合わせ下さい

電話はこちらから

☎ 043-237-5676

スマートフォン
はこちらから
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