
加工食品おすすめ分析組合せ例

脂質3項目 官能評価食物アレルゲン
 飽和脂肪酸，トランス脂肪

酸，コレステロールの3項目
は健康に影響があるとされ
る成分で、全ての製品に対
して測定を実施しているメー
カー様もいらっしゃいます。

 弊社では、これら3項目を
セットにして、お得な価格で
ご提供しています。

 食品の美味しさは、お客様
が召し上がることで評価さ
れると言っても過言ではあり
ません。

 弊社では、お客様との入念
な打ち合わせにより評価仕
様書を作成します。また、社
内有資格者や臭気判定士
（国家資格）がパネルとして
参画し、客観的な評価を実
施致します。

 近年、アレルギーに悩むお
子様も一緒に召し上がるこ
とが可能な、特定原材料不
使用食品を手掛ける企業様
が徐々に増加しています。

 弊社では、最終製品でのス
クリーニング試験をはじめ、
製造工程の拭き取り検査，
アレルゲンフリー製品の生
産体制構築支援を承ってお
ります。

40,000円／検体 146,000円／検体～ELISA2キット：30,000円／検体

「安全・安心」と「品質・特徴」の見える化で
付加価値創造に貢献致します。

お問い合わせは
こちらをクリック
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