
水産品おすすめ分析組合せ例

放射能 ヒスタミンＫ値
 弊社は放射能測定で試験

所認定であるISO/IEC17025
を取得しています。

 海外輸出時、放射能検査証
明書の提出を求められるこ
とがあります。

 輸出食品等に対する放射性
物質に関する検査の実施機
関として、農林水産省ホー
ムページに弊社が掲載され
ています。

 ヒスタミンが高濃度に蓄積さ
れた食品を喫食すると、ア
レルギー様の食中毒を発症
することがあります。

 一度生成されたヒスタミンは、
調理時の加熱等では分解さ
れません。

 魚の場合は死んだ瞬間～
最終製品喫食までの一貫し
た温度管理が重要です。

 Ｋ値とは魚の鮮度判定指数
で、6種類の核酸関連物質
含量から算出されます。

 生鮮水産物の輸出額は
年々増加しており、 日本の
鮮度保持技術を科学的・客
観的に評価する目的で、
2022年3月にＫ値の日本農
林規格（ＪＡＳ）が制定され
ました。

12,000円／検体 15,700円／検体35,000円／検体

「安全・安心」と「品質・特徴」の見える化で
付加価値創造に貢献致します。

お問い合わせは
こちらをクリック
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